
 

 
 

株式会社トージツフーズ 
 
〇現在実施している又は今後実施予定の取組 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
※フードサービス事業本部は社員食堂・学校給食等での給食サービスを通じて魚食

の提供に努めております。 

 旬の魚は、他の季節のものよりも旨味成分が多く含まれています。 

 また一番美味しく食べることが出来、DHAや EPAなどの栄養素も豊富に含まれて 

います。 

 「さかなの日」においては、健康に配慮した旬の魚をメニューに取り入れた 

食事提供を実施しています。 

※食品事業本部では、滋賀県の栗東食品工場（自社工場）で水産資源ロス減に取り

組んでおります。 

例としまして、下記のような取組です。 

・「骨まで食べられる加工で廃棄を減らす」 

・「数の子の後廃棄されていたニシンを骨まで食べられる加工をし、商品化する事 

により資源継続利用に加えてロス軽減」 


