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〇現在実施している又は今後実施予定の取組 

かまぼこ製品（魚肉ねり製品）は良質なタンパク質を含みます。その上、骨皮なし

魚で便利です。健康食としての魚肉ねり製品は、「フィシュプロテイン」をキーワー

ドにして、需要を更に促進する活動を行っています。 

具体的には次の通りです。 

 

１．フィシュプロテインの認知拡大のため、消費者が目で見てすぐにわかりやすい

ロゴを作成。かまぼこ製品（魚肉ねり製品）にロゴ付きのシールをつけて全国

で販売しています。 

 

２．毎月 24日を「フィシュプロテインの日」に設定。魚肉ねり製品の有用性を 

アピールして、販売促進につなげています。 

 

３．魚肉ねり製品を食べるメリットをアニメ動画にして SNS動画サイトに投稿 

（予防医学チャンネル）。店頭でも再生して、おいしさと健康を消費者に 

届けます。 

 

取組 URL ：https://www.nikkama.jp 
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